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PATISSERIE VAN 
BAKKERIJ HAERENS
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Klassieke taarten

Zanddeeg of bladerdeeg met gemengd fruit,
banaan, krieken, aardbeien, rode vruchten…
Rijsttaart, appeltaart, frangipane, bresilienne,…

(4-6-8-10-12 pers of individuele gebakjes)

Biscuit
Crème au beurre, slagroom, ganache met slagroom,
marsepein

(4-6-8-10-12 pers of individuele gebakjes)

Andere patisserie 
Javanais (4-6-8-10-12 pers)
Miserable (4-6-8-10-12 pers)
Truffeltaart chocoladebiscuit met chocoladecrème
(4-6-8-10-12 pers)
Tiramisutaart speculaaskrokant, koffiebiscuit,
koffieroom, mascarpone-vanillecrème (4-6-8 pers)
Marley hazelnootbiscuit, karamelcrème en
melkchocoladeroom (4 en 6 pers)
Martinique fondant- en melkchocolademousse
(4 en 6 pers)
Petit crème koffie- en melkchocoladecrème en biscuit
(4 en 6 pers)
Princesse hazelnootcrème, mousse van rode vruchten
en hazelnootbiscuit (4 en 6 pers)

(Individuele gebakjes ook mogelijk)


